MISE EN CONFORMITE

Un atout pour optimiser
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Jo&l Gailhard - parle de «ca1¥ a
passer». Les faits et les chiffres
sont 13. « L’année 1993, c’est 15 %
de moins en dbattage par rapport a
1992. On est passé de 6.300 tonnes
a environ 5.400 ».

Le directeur des abattoirs muni-
cipaux lie cette baisse 2 trois élé-
ments : la conjoncture du moment,
un « petit moins » de la part de cha-
que usager (mais mpax de gene de
client 1), le fait, enfin, que Delpérié
n’ail pas eu un contral a 'exporta-
tion en Algérie (gros bovin).

«Ca fait la différence ». Mais
Jo#l Gailhard le dit fort et clair:
« Celle diminution en 93 du ton-

nage — qui n'a pas entrainé de

chémage partiel — ne remet abso-
lument pas I'avenir des abattoirs en
cause ».

Deux choses 'autorisent 3 faire
montre d'oplimisme, « & voir 1994
el 1995 pas trop mal » D'une par,
Pimportant travail de prospeclion
qu'il méne lui-méme auprés de so-
ciélés extérieures, de clients polen-
tiels « (« Il y a des signes encoura-
geants »), en faisant valoir
Dattractivité du prix et de la presta-
tion.

« Il faut faire la différence sur la
qualité. C'est ce qui nous démar-
quera de I'abattage industriel »,

rOne--il pour prncipe premier.

*autre part, el surtout, I'imposant

rogramme de travaux de mise en
conformité aux normes CEE, lancé
en septembre 1993 et sarticulant

sur cing tranches (un total de’

16.000.000 F hors taxes).
«C’est un investissement parti-

culiérement important pour un .

abattoir. multi-espéces comme le
ndtre », confie Joél Gailhard, « Il se
conjugue avec des mots comme mo-
dernisation, performance, qualité,
hygiéne. Et va de pair avec une
aclivité estimée & 6.000-6.500 ton-
nes ».

Clest le seuil d’équilibre auquel
doivent impérativement parvenir les
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1l y a quelques jow;s, Joél Gailhard, directur, a mis en

des abatt
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marche le tout nouveau secteur froid.
A la fin du mois, la chaine gros bétail sera totalement en
conformité, avec une hygiene optimale.

abattoirs de Villefranche. « llt'faut
arriver d'ici le début de 'année
1995 », avance un directeur qui, il y
a loul juste quelques jours, a eu le
grand plaisir d’appuyer sur le bou-
ton de «mise en marche » du tout
nouveau secteur froid (cofit:
6.907.500 F).

I se présente sous la forme de
deux chambres froides, d’une salle
de ressuage rapide, d’un local
technique et d'une centrale frigori-
fique, d'un compresseur froid trés
performant, etc... « La manutention
est trés allégée. Il y-a moins de ris-
ques et une grande qualité de réfri-

élréztion », met en avant Joél Gail-

120 PORCS/HEURE
Une seconde tranche est bien

avancée. 11 s’agit de la mise en
conformité de la chaine gros bétail
Estimés a 1.224.000 F, les travaux
prendront. fin au 31 janvier. Iis
consistent 2 élever la file mécanisée
(pour que les bétes ne touchent pas
le sol), & améliorer les postes €vis-
cération et émoussage, a reprendre
les sols, etc...

Tout ceci achevé, « on ne travail-
lera pas plus vile » ; mais, indique
le directeur, « I’hygiéne sera opli-
male ». Prévue pour 300.000F, la
construction d'un sas couvert entre
la stabulation et D'entrée des chai-
nes d’abattage a débuté, quant a
elle, lundi demier. Celie couverture
sera réalisée en panneaux
sandwichs isolants; elle répond &
une obligation et a un cerain
« bien-8tre ». Lui emboitera le pas

oirs

la quatti®me tranche — dont Joél
Gailhard annonce le commence-
ment pour la fin de ce trimestre —
consacrée 2 la rénovation compléte
des triperies existantes.

“Evalués 2 1.560.000F, ces tra-
vaux prévoient la création d’une tri-
perie abats blancs et d'une (riperie

ur les poils, la constuction d'un
ocal (une centrale froid), la fourni-
ture et la mise en place de matérie]
inox (normes CEE), etc...
Sur cet important et capital pro-
mme restera alors & mener &
ien la mise en conformité de la
chaine des porcs. Celte cinqui¢me
tranche représentera un investisse-
ment de 5.060.000F et devrait

. s’ouvrir en septembre 94.

Elle se caractérisera par la
consttruction d’une chaine mécani-
sée, avec saignée horizontale,
échaudeuse verticale, plate-forme
de travail, poste d’inspection sani-
taire, sans oublier la réfection des
sols. Bref, dotée de procédés mo-
dernes, elle gagnera en producti-
vité: « On passera de 70
porcstheure actuellement & 120 »,
confirme Jo&l Gailhard.

Cette grande évolution en mar-
che, assortie au fur et & mesure de
nouvelles techniques de travail, se
doublera d’un « 1mportant investis- |
sement humain ». Entendez par 12
d'une sériense formation sur place !

« Il faut étre performant de bout
en bout », conclut le directeur qui,
dans ce tour d'horizon, ne saurail,
enfin, oublier la station de pré-
traitement dont vont s’équiper les
abattoirs.

LA aussi, il s’agit d’une charge
financiere tres lourde. Mais Ia né-
cessité commande. Les volumes re-
jetés vers la station d’épuration au-
ront alors déja bénéficié d’une
séricuse €limination. En d’autres
termes, les abattoirs seront taxés sur
leurs effluents directs et non sur un

forfait. Guy AUDOUY
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La mise en conformité des abattoirs

Un atout pour optimiser I'activité

Les travaux vont bon train. Le secteur froid est déja opérationnel
et la chaine gros bétail est quasiment réameénagée

m Joél Gailhard parlede “ cap
a passer “. Les faits et les
chiffres sont 13. « L’année
1993 c’est 15 % de moins en
abattage par rapport a 1992.
On est passé de 6.300 tonnes a
environ 5.400 ».

Le directeur des abattoirs
municipaux lie cette baisse a
trois éléments: la conjonc-
ture du moment, un “ petit
moins “ de la part de chaque
usager (mais pas de perte de
client!), le fait, enfin, que
Delpérié n’ait pas eu un
contrat A I’exportation en Al-
gérie (gros bovin).

«Ca fait la différence ».
Mais Joél Gailhard le dit fort
et clair: « Cette diminution
en 93 du tonnage, — qui n’a
pas entrainé de chémage par-
tiel —, ne remet absolument
pas Vavenir des abattoirs en
cause ».

Deux choses l'autorisent &
faire montre d’optimisme, “ &
voir 1994 et 1995 pas trop
mal “.

D’une part I'important tra-
vail de prospection qu’il
meéne lui-méme aupres de so-
ciétés extérieures, de elients
potentiels (« Il y a des signes
encourageants »), en faisant
valoir l'attractivité du prix et
de la prestation.

« Il faut faire la différence
sur la qualité. C’est ce qui
nous démarquera de lUabat-
tage industriel », préne-t-il
pour principe premier.

D’autre part, et surtout,
I'imposant programme de
travaux de mise en conformi-
té aux normes CEE, lancé en

septembre 93 et s’articulant
sur cing tranches (un total de
16.000.000 F hors taxes).

« C’est un investissement
particulierement important
pour un abattoir multi-es-
péces comme le nobtre »,
confie Joél Gailhard.

« Il se conjugue avec des
mots comme modernisation,
performance, qualité, hy-
giéne. Et va de pair avec une
activité estimée a 6000-6500
tonnes ».

C’est le seuil d’équilibre
auquel doivent impérative-
ment parvenir les abattoirs
de Villefranche.

« Il faut y arriver d’ici le dé-
but de année 1995 », avance
un directeur qui, il y a tout
juste quelques jours, a eu le
grand plaisir d]appuyer sur le
bouton de “ mise en marche
du tout nouveau secteur froid
(coit : 6.907.500 F).

11 se présente sous la forme
de deux chambres froides,
d’'une salle de ressuage ra-
pide, d’un local technique et
d'une centrale frigorifique,
d’'un compresseur froid trés
performant, etc. « La manu-
tention est trés allégée. ll y a
moins de risques et une
grande qualité de réfrigéra-
tion », met en avant Joél
Gailhard.

Cent-vingt porcs/heure

Une seconde tranche est
bien avancée. Il s’agit de la
mise en conformité de la
chaine gros bétail. Estimés a
1.224.000 F, les travaux pren-
dront fin au 31 janvier.

IIs consistent a élever la file

meécanisée (pour que les tétes
ne touchent'pas le sol), & amé-
liorer les postes éviscération
et émoussage, a reprendre les
sols, etc.

Tout ceci achevé, “on ne
travaillera pas plus vite “ ;
mais, indique le directeur,
« Uhygiéne sera optimale ».

Prévue pour 300.000F, la
construction d’un sas couvert
entre la stabulation et l’en-
trée des chaines d’abattage a
débuté, quant a elle, lundi
dernier.

Cette couverture sera réa-
lisée en panneaux sandwichs
isolants ; elle répond & une
obligation et 4 un certain
“ bien-étre “.

Lui emboitera le pas la
quatrieme tranche — dont
Joél Gailhard annonce le
commencement pour la fin de
ce trimestre — consacrée a la
rénovation complete des tri-
peries existantes.

Evalués & 1.560.000F, ces
travaux prévoient la création
d’une triperie abats blancs et
d’une triperie pour les poils,
la construction d'un lo¢al
(une centrale froid), la four-
niture et la mise en place de
matériel inox (normes CEE),
ete.

Sur cet important et capital
programme restera alors a
mener 4 bien la mise en
conformité de la chaine des
porcs. Cette  cinquiéme
tranche représentera un in-
vestissement de 5.060.000F
et devrait s’ouvrir en septem-
bre 94.

Elle se caractérisera par la

Il y a quelques jours, Joél Gailhard, directeur (3 gauche), a mis en marche le tout
nouveau secteur froid.

construction d’une chaine
mécanisée, avec saignée hori-~
zontale, échaudeuse verti-
cale, plate-forme de travail,
poste d’inspection sanitaire,
sans oublier la réfection des
sols.

Bref, dotée de procédés mo-
dernes, elle gagnera en pro-
ductivité : « On passera de 70
porcs/heure actuellement &
120 », confirme Joél
Gailhard.

Cette grande évolution en
marche, assortie au fur et &
mesure de nouvelles techni-
ques de travail, se doublera
d’un “ important investisse-
ment humain “. Entendez par
1la d’une sérieuse formation
sur place !

« Il faut étre performant de
bout en bout », conclut le di-
recteur qui, dans ce tour
d’horizon, ne saurait, enfin,
oublier la station de pré-trai-

tement dont vont s'équiper
les abattoirs.

La aussi, il s’agit d'une
charge financiere tres lourde.
Mais la nécessité commande.
Les volumes rejetés vers la
station d’épuration auront
alors, déja bénéficié d’une sé-
rieuse élimination.

En d’autres termes, les
abattoirs seront taxés sur
leurs effluents directs et non

sur un forfait.

Guy AUDOUY.




